
平成30年3月

価格 本数

　小牧ワイナリー醸造　ななつぼしワイン　シリーズ

1 【やや辛口】 1,800¥  本

2 【やや辛口】 1,000¥  本

白 3 【やや辛口】 1,000¥  本

ロゼ 4 【やや辛口】 1,000¥  完売

赤 5 【やや辛口】 1,800¥  完売

白 6 【やや辛口】 1,800¥  完売

　小牧城信長ワイン（ポルトガル産ワイン使用）

赤 6 【やや辛口】 1,800¥  本

白 7 【やや辛口】 1,800¥  本

　オリジナルワイン　ＡＪＵ小牧ワイナリー「南オーストラリア圃場産」

10 【辛口】 3,500¥  本

11 【やや甘口】 3,000¥  本

12 【辛口】 3,000¥  本

赤 13 【やや辛口】 2,500¥  本

白 14 【やや辛口】 1,800¥  完売

15 【やや辛口】 1,800¥  本

16 【やや辛口】 1,800¥  本

　世界の修道院ワイン　シリーズ 本

17 【辛口】 3,500¥  本

18 【辛口】 1,800¥  本

19 【辛口】 2,500¥  本

20 【辛口】 3,500¥  本

21 【やや辛口】 1,800¥  本

22 【辛口】 2,700¥  本

23 【甘口】 3,500¥  本

24 【甘口】 2,200¥  本

赤 25 【やや辛口】 2,500¥  本

白 26 【やや辛口】 2,500¥  本

本

【NO.19・20・21】オーストラリア・セブンヒル修道院　　【NO.22・23】スペイン・サンガブリエル修道院　　【NO.24・25】イタリア・カサマリ修道院

【NO.26・27】チェコ・クロムエジーシュ宮殿　　【NO.28】ドイツ・ヤコブスベルグ修道院　　【NO.29】ドイツ・ヒルデガード修道院

ご住所   〒

ふりがな TEL（　　　　　）　　　　-　　　　　　　　　　FAX（　　　　　）         -

化粧箱　：　　有　 ／　 無

お名前　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 熨斗　 　：　　有　 ／　 無

ご住所   〒

ふりがな TEL（　　　　　）　　　　-　　　　　　　　　　FAX（　　　　　）         -

化粧箱　：　　有　 ／　 無

お名前　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 熨斗　 　：　　有　 ／　 無

※　銀行振込ご希望のお客様は、ご請求書をお送り致します。商品到着後、１週間以内にお振込みをお願いいたします。

※　内容相違、破損等で返品を希望される時は、商品到着後、１週間以内にご連絡ください。　　／　　※　未成年者の飲酒は法律で禁止されています。未成年者への販売は致しません。

特　　　徴

赤
ななつぼし 多治見修道院産【赤】（720ml）＝多治見の風土を感じ、バランスのとれた酸味と渋味が程良い

ななつぼし【赤】（375ml）＝芳醇な果実味、豊かな酸味、柔らかいタンニン、すっとしたシャープな余韻が広がる

代金ご請求先（お支払い方法に、〇）　　　【１】　ご依頼主（銀行振込・代金引換）　　　　　【２】　お届け先（銀行振込・代金引換）

グリューナー・ヴェルトリーナー 2014＝白胡椒を感じさせるスパイシーな香りと、きりっとしまった果実味が広がる

ベリタス・アウスレーゼ 2015＝甘みが強く、フルーティかつ蜂蜜のような余韻、ワインの苦手な方でも飲みやすい

AJU ｶﾍﾞﾙﾈ･ｿｰｳﾞｨﾆﾖﾝ 2014＝適度な渋さと凝縮した果実味、ハーブの香り、柔らかなタンニンと渋味が広がる

AJU ｶﾍﾞﾙﾈ＆ｼﾗｰｽﾞ 2015＝花のようなエレガント香り、滑らかタンニンと渋味の絶妙なバランス、力強さもある

AJU ｸﾞﾙﾅｯｼｭ＆ｼﾗｰｽﾞ 2015＝酸の効いた果実味、ﾁｮｺﾚｰﾄのような甘く香ばしい香り、力強いｽﾊﾟｲｼｰさも広がる

小牧城信長【白】（720ml）＝フローラル、マスカット系の豊かな芳香と軽やかな味わい、キリリとした酸味と果実味

PEER ｽﾊﾟｰｸﾘﾝｸﾞ･ｸﾞﾙﾅｯｼｭ 2014＝口当たりは比較的ソフト、酸味は強いが渋味は穏やか、果実味溢れ、美味

ななつぼし【白】（375ml）＝熱帯果実の香り、若々しく心地よい酸味とフレッシュな果実味も強く漂う

ななつぼし【赤】（720ml）＝芳醇な果実味、豊かな酸味、柔らかいタンニン、すっとしたシャープな余韻が広がる

ななつぼし【白】（720ml）＝熱帯果実の香り、若々しく心地よい酸味とフレッシュな果実味も強く漂う

赤

赤

赤

白

小牧ワイナリー／ワイン注文用紙
TEL：0568-79-3001　　FAX：0568-79-3002　　E-mail：komakiwinery@aju-cil.com

PEER 樽熟成 ｶﾍﾞﾙﾈｿｰｳﾞｨﾆﾖﾝ 2014＝トリュフのような香り、角がとれ、酸味も渋味も柔らかい、まろやかで豊かな余韻

＜お届け先＞（ご依頼主と異なる場合にご記入下さい。）

リースリング・シュペトレーゼ 2015＝果実味溢れる上品な香り、口当たりの良い甘さと爽やかな酸味が口の中に広がる

合計

＜送付ご依頼主＞※送料別途

ジョーベン 2013＝樽熟成は半年、やや角がとれ、豊かで活気を与えるバランスの取れた酸味と果実味が広がる

ロッソ・アラメータ 2014＝カシスや葉巻のようなアロマ香、酸味とタンニンのバランスも良く、広がる余韻も強い

イル・ジオヴァンニ 2013＝スミレのような果実香と樽香、軽やか酸味とタンニン、複雑味が増し、風格ある味わい

ピノ・ノワール 2104＝繊細なアロマとフレーバーな香りを漂わせ、弱めの渋味と酸味のバランスの良い味わい

￥

AJU リースリング 2015＝青リンゴやミントの香りを漂わせ、爽やかな果実味、フレッシュな調和の取れた味わい

小牧城信長【赤】（720ml）＝爽やか酸、ラズベリー、プラム系のアロマ香が漂う、柔らかなタンニンと渋味

セントイグナチウス 2012＝150年以上の古木のみで醸造され、まろやかで深みのある味、熟成香が漂う香り

フォーバケッツ 2014＝果実味は豊かで優しい味わい、ブレンドにより酸味は穏やか、 滑らかなタンニン

クリアンザ 2010＝樽香が漂い、熟した果実やベリーのアロマ香、タンニンは少なく、渋みは穏やか、程良い酸味

ななつぼし【ロゼ】（375ml）＝デラウェア種を一晩、スキンコンタクトして甘い香りに程良い酸味と渋味を抽出

日時指定　：　　月　　日（　　　　時前後）

例）御祝・内祝（他　　　　　　　　　　　　　）

日時指定　：　　月　　日（　　　　時前後）

例）御祝・内祝（他　　　　　　　　　　　　　）

ｼﾞｪﾅｰ&ﾕｰ／シラーズ 2012＝バニラ香、樽香とともに甘い香り広がり、かつ芳醇で柔らかく上品な味わい


